Sich kulinarisch im Sommer vergniigen

er Sommer schmeckt gut. Und mit

kostlichem Kése und feinen Spezi-
alitaten ist er doppelt so lecker. Mit der
Vielfalt von Ulrike Baumanns Speziali-
titen werden dem GenieBer eindrucks-
volle Geschmackserlebnisse beschert
und die Sinne auf eine genussliche Rei-
se geschickt. Fur den leichten Sommer-
einstieg empfiehlt Ukrike Baumann ihre
geschmackvoll verfeinerten Frischkéase-
sorten mit Béarlauch, Peppersweet oder
Honig-Feigen-Senf. Oder genieBen Sie
einen lauen Sommerabend einfach klas-
sisch franzdsisch: mit einem herrlich duf-
tenden, frisch gebackenen Bauernbrot,
einem schonen Stiick Comté und einem
Glas Rotwein. Der Comté ist ein von Hand
hergestellter Bergkdse aus dem Jura mit
einem feinwlrzigen Aroma. Zu seiner
Herstellung wird ausschlieBlich die un-

behandelte Milch der Montbéliard-Kiihe
verwendet. Das franzdsische Bauernbrot
natur, mit Oliven, Walnlissen oder Cere-
alien verfeinert, bietet geschmacklich die
passende Ergénzung fur einen entspann-
ten Sommerabend.

Fir den feinen Genuss bei bester Laune
findet der Késeliebhaber bei Ulrike Bau-
mann eine groBe Auswahl an Ziegenkase
in verschiedenen Geschmacksrichtungen,
zum Beispiel ein in Lavendel gereifter Zie-
genkase oder Ziegenkase im Speckman-
tel. Und als Erganzung: feine Senfsau-
cen, frisch eingelegte Bio-Oliven, Gelees,
Frichte in Sirup, Blatterteig, Kédsegeback
und vieles mehr. Ulrike Baumanns Spe-
zialitdten sind dienstags auf dem Wo-
chenmarkt am Auerbachplatz oder auf
verschiedenen Festen und Events in KdIn
und Umgebung zu entdecken.

Den Sommer mit dem Grill zelebrieren

Ur Joachim Baumann von Wild und

Gefliigel G. Baumann gehdért zum
festlichen Sommer auch immer eine gute
Crillplatte. ,Hahnchen, Pute, Ente und
Lamm eignen sich hervorragend zum
Grillen®, findet der Markthandler vom
Auerbachplatz-Wochenmarkt. In  den
Sommermonaten gibt es am Marktwagen
zusétzliche, ausgesuchte Delikatessen.
Neu ist die Chili-Lammbratwurst, ein Le-
ckerbissen fir alle, die es scharf mdgen.

Weitere kulinarische Hohepunkte sind
HahncheninnenfiletspieBe in Curry oder
pikanter Marinade, Hahnchenrouladen
mit Fetakase gefullt, Putenbratwurst und
Putensteaks, Lamm als Huiftsteak, Filet
oder Lachs in einer Krautermarinade mit
viel Rosmarin. ,Mein besonders exqui-
siter Girilltipp sind Bisonsteaks. Sie sind
eine wahre Gaumenfreunde“, meint Joa-
chim Baumann. ,Dem Geschmack zulie-
be stellen wir die Marinaden selber her

www.kaese-baumann.de

und nehmen die Veredelung der einzelnen
Fleischsorten noch bei uns im Betrieb vor.
Uberzeugen Sie sich und lassen Sie sich
einen schénen Sommer von unserer Fa-
milie und dem Team wiinschen, wéhrend
Sie fir leckere Grilltage einkaufen.“ Am
Marktwagen werden die Spezialitaten fir
eine langere Haltbarkeit selbstversténdlich
vakuumiert. Seit kurzem sind fir den si-
cheren Transport durch warme Tage auch
Kuhltaschen am Marktwagen erhéltlich.
Alles fiir den guten Geschmack!

Ubrigens: Wer den Marktwagen dienstags
oder freitags auf dem Auerbachplatz ver-
passt, findet einen Baumann Wild- und
Gefligelwagen beispielsweise mittwochs
auch in Rodenkirchen auf dem Maternus-
platz. Weitere Standorte und Tipps rund
um das Angebot findet man auf der Web-
site.

www.wild-und-gefluegel-baumann.de




