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Kiise, Feinkost, hausgemachte Spezialititen aus eigener Herstellung,
regionales Sortiment, homepage und onlineshop:

Ulrike Baumann® Spezialititen




Zeitgemal frischer Genuss

Mit Erfahrung und frischem Zeitgeist bieten wir fiir den ganz besonderen
Geschmack ein fein ausgewogenes Kase- und Feinkostsortiment. Dabei
steht der Name Ulrike Baumann seit 1982 fiir ausgesuchte Qualitit
und Kompetenz im Verkauf hochwertiger Spezialititen und eine
fachgerechte Kundenberatung. Umfangreiche Kenntnisse tiber die
Herstellung, Historie und Entwicklung unserer Produkte, sowohl auf
regionaler als auch europédischer Ebene, garantieren unseren Kunden
langfristig eine gleichbleibende und herausragende Produktqualitit.

Unser vielfiltiges Angebot an Kisespezialitdten ist inspiriert vom
exquisiten Geschmack kleiner, lokaler Kaseaffineure und deren hand-
werklich béauerliche Kunstfertigkeit in der artisanalen Herstellung
erstklassiger AOP geschiitzter Késesorten.

Abgerundet wird unser Sortiment durch eine selektive Auswahl an
begleitenden und ergidnzenden Produkten und Dienstleistungen, die im
hohen MaBe das Produkt Kése bereichern und verfeinern.
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Seit April 2017 préasentieren wir uns auf Wochenmérkten mit unserem neuen Genuss-Truck,
einem modernen Verkaufskonzept und einer zeitgemidBen Warenprisentation.
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Mit unserem kleinen aber feinen franzésischen Marktstand prisentieren wir seit dem Sommer 2018
die besten artisanal hergetellten, AOP-geschiitzten, franzdsischen Késesorten und ausgesuchte franzosische,
hausgemachte und regionale Spezialitdten in einem ganz besonderen Ambiente.
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Genussvolle Vielfalt

In diesem Sinne prédsentieren wir ausgewdhlte Qualitit der interessante-
sten Kisegebiete Europas und der Region - ausgewogen und reichhaltig
im Geschmack. So beziehen wir unsere Produkte z. B. direkt vom GrofB3-
markt in Rungis/Paris, aber auch von Bio-Bauernhéfen aus der Eifel.

Ausgesuchtes Rohmilchkédse-Sortimen.
Hausgemachter Frischkise in verschiedenen Geschmacksrichtungen:
Ausgewogenes BioSortiment - fiir jeden Geschmack immer etwas dabei.

Wechselnde Wochenangebote, individuell zusammengestellte Kisefondues
von klassisch bis exotisch, ganz nach Geschmack.

Erfiillung spezieller Kundenwiinsche, z.B. frisch geriebenen Parmesan.
Fiir den direkten Verzehr an unserem Verkaufsstand bieten wir:

Hausgemachte Quiche, Kdse-Grenussteller, belegte Vinschgauer, Salate,
Suppen, Kaffespezialititen, Wein, Crémant, Bio-Limonaden u.v.m.

Ulrike Baumann® Spezialititen



Mehr als nur Kase

BioLinie
Joghurt, Quark, Sahne, Frischmilch.
Eiler

Deutsche Qualitit aus Freilandhaltung. Lieferant fiir deutsche BiOEier.

Und...

Taglich frisch gebackenes franz. Bauernbrot, eingelegte

Antipasti, gegrillte Auberginen, getrocknete Tomaten eingelegt in Krauterdl,

Artischocken, verschieden eingelegte Oliven, Peperonis...
Hausgemachte Spezialititen (z.B. Barlauchbutter, Senfspezialitaten...)

Catering-Service fiir Feste und Events, Liefer- und Bestellservice,
Priasentkorbe, Geschenkgutscheine, Kundenbonuskarte,
individuelle Beratung u.v.m.
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Unter eigenem Label préasentieren wir hausgemachte Spezialititen

aus eigener Produktion in bester Qualitit. Immer auf der Suche nach den
passenden Begleitern fiir unser umfangreiches Kise- und Feinkost-
Sortiment setzen wir auch hier auf den guten Geschmack und die besten
Zutaten. So wichst unsere Produktlinie unter dem neuen ,Black-Label*
stetig an und tberzeugt durch Qualitidt, Geschamck und eine nachhaltige
Produktion.

Unsere hausgemachten Produkte:

Feiner Friichte-Senf (in versch. Geschmacksrichtungen)
Gewtlirz-, Ganse- und Apfelgriebenschmalz

Butter (verfeinert mit Tomate, Birlauch, Triffeln oder...)
Eierlikor aus Freilandeiern

Eingelegte Bio-Oliven, Peperonis

Ziegen-Crottins

Quiche, Zwiebelkuchen

u.v.m
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Fiir ganz besondere Anldsse

Das AuBergewdhnliche ist stets unser Anspruch. Sei es in der Produkt-
auswahl ganz besonderer Kiasesorten und Feinkostartikel oder in der
Umsetzung individueller Kundenwiinsche, von der frisch geriebenen und
selbst komponierten Fonduekése-Mischung bis zur ausgefallenen
Kése-Hochzeitstorte.

Besonderen Wiinschen begenen wir mit Kreativitdt und der Liebe zu
unseren Produkten, die uns immer wieder aufs Neue inspirieren weit iiber
den Tellerrand hinaus Kése und Feinkost in einem anderen Licht zu
prasentieren.

So bleibt der Genuss immer ein ganz besonderes Erlebnis.
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Naturlich guter Geschmack

2019

WIR "
UNTERSTUTZEN

DIE IDEE VON

Slow Food®

Deutschland e.V.

Nur ausgezeichneter Geschmack kann iiberzeugen und genussvoll
begeistern. Aus Liebe zum Produkt und der Verantwotung gegeniiber
unseren Kunden ist unser Betrieb seit 2011 biozertifiziert.

Neben konventionellen Produkten fithren wir qualitativ hochwertige
BioProdukte und BioEier von zertifiziertern Bauernhéfen aus der Region.
Dabei tiberzeugen wir uns schon vor dem Einkauf personlich von

der Qualitdt und dem guten Geschmack der Produkte und Rohstoffe.

Als Lebensmittelhdndler und Hersteller von hausgemachten Spezialitiaten
stehen wir in der Pflicht fiir einen unbeschwerten Genuss unserer
Produkte. Mehr BewuBtsein und Verantwortung zum Schutz und Erhalt
der Vielfalt in unserer Erndhrung ist fiir uns ein wichtiges Anliegen.

Als Mitglied und Forderer des Kélner Conviviums von Slow Food
Deutschland unterstiitzen wir diesen Gedanken aktiv.




Kulinarische Qualitat

Das Beste versteckt sich immer hinter den Kulissen, bzw. in
der Seele des Produktes. Nicht immer sichtbar aber jederzeit erkennbar
am guten Geschmack.

Bei uns haben vorallem die inneren Werte einen hohen Stellenwert,
definieren sie doch die Qualitit nachhaltig erzeugter Lebensmittel und
deren 6kologische Vereinbarkeit.

Neben der erfolgreichen Bio-Zertifizierung im Jahre 2011 und unsererem
Engagemant bei Slow-Food, mochten wir auch mit unserer Mitgliedschaft
in der Guilde Internationale des Fromagers ein Zeichen setzen - fiir

den Erhalt, aber auch die Weiterentwicklung, von Qualitat und Vielfalt.
Damit Genuss eine nachhaltige Zukunft hat. Und daran lassen wir

uns auf unseren Mirkten, Festen und Events gerne messen.
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Lebendige Marktprasenz

Unsere Priasenz auf unseren Wochenmairkten unterstiitzen wir mit einer
Vielzahl von attraktiven MarketingmaBnahmen:

Regionale Anzeigenschaltung, redaktionelle Beitrage in Stadtteilzeitun-
gen, Online Imformationssystem fiir Veranstaltungen, Orte und Termine,
aktive Kundenbindung durch Preisausschreiben, Gewinnspielen,

Wahl ,Kise des Jahres® und Treuebonus...

Thematische Aktionen, Events mit Einbindung von Herstellern und
Lieferanten, Produktverkostung, Kise/Wein Seminare.

In den digitalen Medien bieten wir auf unserer homepage umfangreiche
Informationen rund um das Thema Kése und Feinkost, Tipps, ausgewéihlte
Reczepte, einen attraktiven onlineshop, Informationen iiber die Standorte
unserer Wochenmaérkte und vieles mehr. www.kaese-baumann.de

Oder folgen Sie uns auf n und Co.
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Werbeunterstiitzende MaBnahmen am Beispiel des

Wochenmarktes Koln-Siilz (Auerbachplatz), Thema Weihnachten
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Ulrike Baumann® Spezialitaten

Stilvoll schenken und
lecker genieBen. Finden Sie
das passende Geschenk auch
in unserem onlineshop
oy !

Préasenttaschen Présentkiste

Schén schenken in Gkologischen Hochwertige Holzkiste mit Deckel, z.B. gefiillt
Wellpapptaschen, z.B. gefiillt mit mit Champagner, franz. Camembert AOP,
hausgemachtem Frichtesenf und ~ hausgemachtem Friichtesenf im Weckglas,
Apfelgriebenschmalz im Weckglas, ~ Kii ikor, feinem htem Ka:
Ententerrine, Fl. Chard itdire mit Penja Pfeffer... u.v.m.

Die Prisenttaschen und die Prisentkiste kénnen auch ganz
individuell nach Ihren Wiinschen befiillt werden.

T 0172 2912052 kaese-baumann.de

Flyer - Prasentangebote

L
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Wir unterstiitzen
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Slow Food*
Deutsch 4

Schone Zeit fiir
leckere Geschenke

Die besten Ideen finden Sie auf unseren
Wochenmadrkten, im onlineshop oder

auf unseren schénen Weihnachtsmdrkten:
Kdln Markt der Engel am Neumarkt,

Kdln Stadtgarten, Jiichen Schloss Dyck
und Wuppertal Schloss Liintenbeck.

Ulrike Baumann® Spezialititen
Dienstags auf dem Wochenmarkt am Auerbachplatz
Tel.: 0172 2912052 kaese-baumann.de

Anzeige — InSiilz und Klettenberg

Infoflyer

Olnee Fleisch,

{/((l tire mit erdesenem Hise

Irike Baumann von Eier & Kése Baumann, die immer diens-

tags auf dem Markt auf dem Auerbachplatz zu finden ist, plé-
diert an den Weihnachts- und Wintertagen mal fir ein leckeres Mahl
ohne Fleisch. Ravioli mit einer Filllung aus Walnusskése und Bimen
auf halbierten Trauben mit fein gewiirfelten Schalotten (s. Rezept im
Kasten) - das ist nicht nur fir Kasefreunde verlockend.
AuBerde bietet die Feinkostexpertin fiir die Festtage oder auch fiir
die Silvesterfeier eine besondere Kombination als Vorspeise oder
Kleinen Happen zwischendurch an: einen Beaufort aus den Savo-
yer Gebirgsweidegebieten. Das ist ein Hartkiise aus feinster Kuh-
rohmilch, der wegen seines fruchtigen Aromas und seiner cremigen
Konsistenz geschitzt wird. Dazu empfiehlt Ulrke Baumann den
Champagner Pierre Nicolas Brut:  Angenehm weich und recht kréf-
tig im Mund, mit fruchtigen Noten®, beschreibt sie seinen Charak-
ter und findet: ,Er passt wunderbar zum Beaufort.* Diese spezielle
Kombination aus edlem Kése und Champagner ist im Set bei Kéise &
Eier Baumann erhétich und genauso wie viele andere Spezialité-
ten, zum Beispiel die selbst gemachten Senfsoen, auch online zu
bestellen.

www.kaese-baumann.de

Ravioli mit Walnusskése und Birnen gefiillt
auf Weintrauben und Schalotten

Ravioliteig:
250 g Weizenmehl 405, 50 g Hartweizengrie, Eigelb, 1 Ei,
2 EL Sonnenblumend, 3 EL Wasser, 1 Prise Salz

Filllung:
3 Birnen, 2 Schalotten, 2 EL Butter, 100 g Walnusskése, 60 g Ricottafrischkése,
20 g gehackte Walniisse, Salz, Pfeffer, Muskat

Dazu: 250 g Trauben, 2 Schalotten, Gemisebrilhe zum Abldschen, Pfeffer

Fir den Telg alle Zutaten verkneten und in Klarsichtfolie gewickelt

{iber Nacht im Kiihischrank ruhen lassen.

Fir die Fillung die Bimen schélen, sie und die Schalotten fein wiireln und in Butter glasig
anschwitzen. Walnusskase wiirfeln und mit Bimen, Schalotten, Ricottafrischkse und ge-
hackten Walniissen zu einer Masse verarbeiten. Mit Salz, Pfeffer und 1 Prise Muskat wilrzen.
Den Ravioliteig diinn auswalzen, fllen und zu Teigtaschen formen. Teigtaschen trocknen
Tassen und dann 6-7 Minuten kochen. Halbierte Trauben und fein gewirfelte Schalotten in
Butter kurz anschwenken, mit der Gemisebriine abidschen und mit Peffer leicht wirzen.

Wochenmdrkte

Feste, Events, Messen
Catering
Internetshop

Présentanhénger
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Redaktioneller Beitrag — InSiilz und Klettenberg




So erreichen Sie uns

Ulrike Baumann® Spezialitdten
EmbestraBe 18
50189 Elsdorf/Niederembt

Mobil 0172 2912052

Tel/Fax 02274908420
info@kaese-baumann.de

www.kaese-baumann.de

... oder besuchen Sie uns auf
facebook, google*, instagram, pinterest ...
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